38

ELS SECRETS DE L'ENOLOGIA

Els experts detecten
alteracions en el vi

ALBERT PUNSOLA

rec que molts vins
‘ ‘ han canviat; s’hi

notaunamaduresa

més gran i un aug-

ment de la gradua-
ci6 alcoholica, i sén més volumino-
sos en el paladar.” Es ’opini6 de
Francesc Centelles, sommelier d’El
Bulli. Cristina Coral, responsable de
relacions publiques i comunicacio
de Bodegas Torres, ho corrobora:
“Jafauns anys que vam comencar
a observar canvis en la maduracio
delraim, amb un desfasament entre
lamaduresadels aromesiel contin-
gut de sucre.” Aixo els ha obligat a
decidirsis’hade collirel raim en un
moment de grau alcoholic adient,
en vins menys intensos aromatica-
ment, o bé esperar a obtenir una ex-
pressio aromaticamésintensapero
amb un grau alcoholic més elevat. El
debat és ara sobre quins efectes po-
den estar tenint els canvis climato-
logics en la qualitat del raim i com
aixo pot estar afectant les caracte-
ristiques del vi.

Identitat amenacada

“Laidentitat d’un vi —explica Cen-
telles- depen de tres factors vitals:
elsaspectes geograficsiclimatics de
la vinya, les practiques de ’home
—tant en tecniques de viticultura

com de vinificacid i de tradicio de
cadaceller-ilavarietatderaim.” El
fenomen del canvi climatic, malgrat
les incerteses que implica, estaria
afectant alguns d’aquests factors a
diversos indrets del mon.

L'augment de temperatures

Uninforme de Greenpeace sobre la
situaci6 a Franca defensa aquesta
tesi. Ho il'lustra amb I’exemple del
raim pinotnoir ala Borgonya. Asse-
nyala que si continuen pujant les

temperatures a laregio el vi produ-
itapartir d’aquestavarietat cadave-
gada tindra més dificultats per ex-
pressar els trets caracteristics que li
han donatunaidentitat molt defini-
da. Aix0 podria portar finsitotala
impossibilitat de plantar aquesta
varietat en el futur. El concepte ter-
roir—entes com unavaluosa combi-
nacio entre unes determinades con-
dicions ambientals, cultura i mar-
queting- pot entrar en crisi.
Robert Savé, director d’horticul-

Assaig per avaluar la vulnerabilitat a Catalunya

El grup d’ecofisiologia de 'IRTA,
tant a Torre Marimon, al Vallés,
com al Priorat, juntament amb
grups de la Universitat Rovira i
Virgili (URV), la Universitat de les
Illes Balears (UIB) i la Universitat
Autonoma de Barcelona (UAB), i
amb la participacio dels cellers
Ferrer Bobet, esta fent assajos per
valorar la vulnerabilitat de la viti-
cultura catalana davant els efectes
del canvi cilmatic global. Per fer-
ho sotmeten algunes vinyes a unes
condicions climatiques com les
que s’espera que hi hagi d’aqui
unes décades.

“Els resultats indiquen —explica
Robert Savé, de ’'IRTA- latendén-

cia general expressada en infor-
mes internacionals sobre el tema,
perd amb matisos locals que no
sempre s’ajusten ala tendéncia ge-
neral”. Segons Felicidad de Herral-
de, ’agricultura, com a activitat
humana, pot incidir en el producte
final: “El raim pot modificar-se
mitjancant la selecci6 de varietats,
lapoda, els tractaments del sol, els
adobs i el reg, entre d’altres”. Ro-
bert Savé esta convencut que, pas-
si el que passi amb el clima, es con-
tinuaran fent vins i bons vins pero
caldra canviar els sistemes agro-
nomics i també els enologics per
donar resposta ales demandes del
mercat.
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tura ambiental de 'IRTA, conside-
ra que I'informe de Greenpeace té
una base ben documentada: “Tan-
mateix —puntualitza- només parla
d’escalfament global, ignorant al-
tres aspectes del canvi climatic.”
Felicidad de Herralde, investigado-
ra en viticultura, completa ’argu-
ment: “El canvi climatic no provoca
nomeés unincrementde temperatu-
ra, siné també variacions en la plu-
viometria amb reduccions de la
quantitat anual i variacions en la
freqiiénciai severitat dels periodes
de sequera. Aquesta disponibilitat
més escassa d’aigua és el factor que
sera més limitant en la nostraregio
ienaltresdel Mediterrani.” Lacom-
binacié de sequera amb elevada
temperaturairadiacio enl’eépocade
maduracio del raim sén els factors
que més estressen les vinyes i fan
variar tant la produccié comla qua-
litat del raim.

Una amenaca particular

Tots dos pensen que de les conclu-
sions de I'informe de Greenpeace
sobre el pinot noir “es desprén una
amenaca sobre un producte molt
concret, unamarcaassociadaal ter-
roir,no sobrelaviticulturail’enolo-
gia en general”.

Bodegas Torres ha pres la inici-
ativa, amb una estrategia diferent
de la dels productors tradicionals
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Elviésun
producte de la
terraiels seus
trets més
caracteristics
estaran sempre
relacionats amb
la climatologia.
CELIA ATSET

france-
sos. Aixi, el
2011 finalitzara el
projecte de recerca
Cenit-Demeter, en que
aquest productor hi parti-
cipaique vol aprofitar pre-
cisament el context de canvi
climatic per impulsar el lide-
ratge dels vins de ’estat.
Torres també segueix endavant
amb el seu objectiu de recupe-
rar varietats ancestrals. “Fa
temps que ens hi dediquem i
ens permet veure possibili-
tats en nous escenaris”,
indica Cristina Coral.
Segons la represen-
tant de Bodegas
Torres,
“I’adapta-
cié a la
nova
realitat
climati-
ca per-
metra
plantar ales
zones més al-
tes les varietats
més delicades i
les que provenen
de zones més ca-
lides aniran ala

La materia primera
La vinya: una
especie que
s’adapta bé

Les plantes son éssers

vius que es poden adaptar nostra latitud”.
aun ampli rang de situaci- De fet, fauns
ons ambientals, naturals o anys que aquest

productor té vi-
nyes a Tremp, al
Pallars Jussa, a una

alcada de 900m.

Francesc Centelles
confirmaque cadavegada
més “s’estan buscant zones
on abans eraimpensable obtenir-hi
vi de qualitat. Al Pirineu, i especifi-
cament a Andorra, s’hi estan fent
provesifinsitots’hiprodueixalgun
vi d’'un gran nivell”. En altres co-
marques s’han recuperat conreus
devinyaen espais que s’havien anat

d’origen huma. Pero una co-
sa és sobreviure i una altra,
aconseguir un producte
d’unes caracteristiques prede- A
terminades. Des de fa segles, la
vinya és una espécie fortament se-
leccionada i molt manipulada per
donar el rendiment que es busca.
Enles noves condicions associades
al canvi climatic sera imprescindi-
ble ajudar-la a produir mitjancant
meétodes i sistemes agronomics
adients i anar-los adaptant en
funcid de les circumstancies de ca-

da moment. En tot cas, és fals que Alteracié abandonant progressivament, com
la vinya sigui més sensible als can- Greenpeace seriael cas del cap de Creus. Segons
vis de ’entorn que altres plantes. P Centelles, “el consumidor mitja
Ho és més que algunesimenysque alertaque avui en dia te molts coneixements
d’altres. Laprovailevidénciamés |'escalfament i, el mésimportant, molt d’interés
clara és que es tracta d’una especie global pot icuriositat”. Potser aquesta condi-
que amb el temps s’ha adaptaten  3viar-neels cif el predisposara a acceptar nous
zones tan antagoniques com la fre- trets tipics sabors de vins provinents de zones

da Sibéria o el rigorés desert. fins ara insospitades. s
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Oriol Guevara

DIRECTOR GENERAL DE L’INSTITUT CATALA DEL VI (INCAVI)

Canvi climatic “Augmenta el contingut de sucres
del raim i en conseqiiencia s’incrementa el grau alco-
holic” Recerca “Avui la sostenibilitat és un valor
dfegit i un tret diferencial del sector vitivinicola”

“La major part del sector
a Catalunya és proactiu”

Oriol Guevara, director general de I'Incavi. ara

A.P.

Quina és la posicid de I’Incavi res-
pecte als efectes del canvi climatic
en el mon del vi a Catalunya?
Estem estudiant els efectes empi-
rics que notem: 'augment del con-
tinguten sucres del raimien conse-
qliencia del grau alcoholic. Tot ple-
gates constatasempre en termesde
mitjanes i tendencies. Per anyades
concretes, comladel 2010, no sem-
prees compleixlatendeéencia. Tenim
dueslinies d’investigacio prioritari-
es:unaésla sostenibilitat de vinyes
ivinsila segona té aveure amb les
varietats autoctones que, alcapiala
fi, son les que probablement estan
més ben adaptades al nostre entorn
i, per tant, en més bona disposicio
per resistir aquests canvis... O no!
Aix0 és el que cal veure.

Es tenen postures i visions com-
partides amb els productors?
Aljuny vam celebrar la segona edi-
ci6 de ’EcoSostenibWine, un con-
grés internacional on ’assisténcia
de mésde 500 personesiponentsde
12 paisos va generar un forum de de-
bat immillorable dintre del sector.
Aquest forum va fer avancar en el
coneixement del problemaide les
possibles solucions.

Com es podriadescriure la situacio
del sector sobre aquest tema?

Es evident que 'augment de I’alco-
hol dels vins crea incertesa i neguit
perque els mercats ho penalitzen de
moltes maneres i aix0 té conse-
qliencies comercials. Pero precisa-
mentaquest neguit faquelesjorna-

des s’organitzin i els treballs con-
junts es duguin a terme. Hi ha una
partdel sector que esta simplement
al’expectativa, pero en general po-
dem afirmar que la majoria de ce-
llers i vinyes del sector a Catalunya
son proactius en aquest tema. Avui
la sostenibilitat és un valor afegit i
un tret diferencial de tot el sector vi-
tivinicola catala. El que no sap nin-
gu és si hi ha prou temps per afron-
tar el canvi. En tot cas, es tracta de
no parar de fer recerca.

Queé opina de I'informe de Green-
peace sobre totes les conseqiiénci-
es del canvi climaticen els vins que
es fan a Franca?

Elsescenaris que planteja son esce-
naris en aquell pais, que no deixen
de ser els mateixos que els que te-
nim aqui des de sempre, pero ara
d’una manera més habitual: onades
de calor estivals o de fred al’hivern,
pedregades, noves malalties, canvis
als ecosistemes, etc. Aquests canvis
es produeixen a una velocitat molt
més gran i sobretot perceptible per
les persones. Cal treballar-hi molt.
En qualsevol cas no valoro positiva-
ment la utilitzacié de 'alarmisme
com a eina per la conscienciacio.

Quinacreu que és lamillor estrate-
gia a seguir a partir d’ara?

Cal estar atent a les investigacions
itenir una actitud de col-laboracié
i gens individualista. Hem de ser
conscients deles practiques que te-
nimal’abastique podenajudarano
alliberar més gasos d’efecte hiver-
nacle enles nostres activitats, inclo-
ent-hi llaurar les vinyes. s



